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Vending Food & Beverage (VBF),
een jong bedrijf, ontstaan vit de
samenwerking fussen de Waalse
irciteur L'Olival en de Viaamse

menu, ook info over de voedings-
wacrde te zien is, kiest de gebruiker
een van de verschillende dag-
schotels. Mediierrcans kippen-
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=T landen, waar- nean Food, dat fezelfdertijd w

SEie wadiop er; bshilve het ® 2e prijs: Panesco Europe met zijn
duet sneetjes glutenvrij en lactose-
vrij brood in twee smaken

* 3e prijs: Faircoop met de faire
melk Fairebel

In de categerie Nonfood vielen de

volgende bedrijven in de prijzen:

® | ¢ prijs: One Season mel de
Vireoo Pro lerrastatel

# D¢ prifs: Electrolux Professional
met zijn Prosiore koel- en vries:
kasten

* 3¢ prijs: Girbal - e Soin du Vin
met de Téljsten whiskystenen

FADICCH
| TARISCH

en bedrijfskaarten of -badges. ; i
: zou plaafsvinden, gaat ock nief

door. Meer informatie hierover
vindt u op de site.

onder Belgié.
Uit de resultaten blijkt dat slechts
een op de vier weanemers zich
zorgen maaki over de over-
dracht van bacterién van hun
werkkleding op hun persoonlijke
was. Hoewel 40% van de
respondenten denkf dat bacie-
rién alleen gedood worden als
kleding gewassen word op
Q0 °C, toont het onderzosk aan
dat men thuis foch vaak op lage
femperafuren wast {gemiddefdg
48 °C). Bovendien wast 61%
van de onderviaagden persoon-

FUSIE ARDO EN DUJARDIN

AANDELEN VOOR 100%
IN HANDEN VAN HASPESLAGH-FAMILIES

EERSTE EDITIE
EXPO4BIO IN 2015

EERSTE BELGISCHE VAKBEURS
VOOR DE BIOLOGISCHE
KETEN

Op 25 en 26 maart 2015
lanceren beursorganisator easy-
Fairs en BioForum, de sector-
organisatie van de biologische
landbouw en voeding, de eerste
editie van Expo4Bio in Brussels

aandelen voor 100%

in handen zijn van de
Haspeslaghfamilies.

De beweegreden achter
de geplande fusie is om
een robuust werkplatform
te ontwikkelen dat het
bedfijf in staat stelt om

in de toekomst duurzaam

gl gt o B4 -
Naast Free From Food Expo is er Free From Food Ingredients Expo, waardoor
alle 'vrij van'<ategorieén aan bod komen

Expo. Expo4Bio wil zowel een
onimeetingsplatform zijn voor
deelnemers uit de biologische
keten als een plek voor%ennisf
uitwisseling met een actueel
pro%rommcu van lezingen en
workshops. De vakbeurs richt
zich op deelnemers uit de hele
keten: producenten, verwerkers,

De zeven neven Haspeslagh vit beide bedrijven.
Bovenaan v.l.n.r.: fan, Philiope, Ignace en Paul
Onderaan v.l.n.r.: Xavier, Marc en Bemard

De twee Belgische diepvriesgroente-
bedrijven, die veerlig joar geleden

te blijven werken in de
sector van diepgevroren
Eroemen, fruit en
ruiden, en om de basis
fe leggen voor een
professiones| bestuurd
familiebedriff van de derde gene-
rafie. Terwi\“ de integratieplannen

lijke was en werkkleding niet
altijd apart. Ock draagt 53%
van de ondervraagden de werk-
Kleding fiidens het reizen van en
naar hef werk. Yolgens Initial
foont het GfK-onderzoek aan dat
de hygiéne regelmatig in het
lgedrong komt bij de Euishoude-
|

ke wascyclus en dat er een

BESTE JONGE
BARISTA

LOTTE CONNARD

VROUWEN BOVEN IN BELGIAN
JUNIOR COFFEE AMBASSADOR

Lotte Connard van VTI Spijker Hoog-

nemers koffie proeven, perfecte
espresso en cappuccino maken en,
nieuw sinds dif jaar, slow coffes
maken volgens de regels van de
kunst. Connard kroonde zich fot

FREE FROM FOOD

| Deze tweedaagse beurs ontvangt

meer dan 2.000 buyers en beslis-
sers Uit de kleine en grote refail,
foodservicesecioren, maar ook de
bio-, gezondheids- en convenien-

| cewinkels en cateringbedrijven.
| Bijna 150 exposanten uit Europa

belang van de 'vrij van'voeding
en -ingrediénien onder de
aandachi van voedselfabrikanten

fe brengen.

Ronald  Holman, beursdirecteur,
zegt: “De freefrom-food-
oplossingen  worden  sleeds
belangrijker voor de  R&D-
afdelingen en voedings-

los van elkaar door twee broers

vitgerold worden, zullen beide orga-
opgericht werden, staan op het punt

itge aanzienlik besmettingsrisice
nisafies onafhankelijk van elkaar

voor de kleding bestaat, met

winnaar en mag zich een joar lang

locleveranciers, Froothondel, siraten is Belgian Junior Coffee | uit de 'free from"industrie bieden technologen die werken voor

Bichosiet Zﬂ re_lirs, (ZOTd‘ om in &én firma op fe gaan na blijven werken onder leiding van mogelijke gevolgen Amboﬁsoldor, h 4o Techn %e bejie |(‘jnge 20 noegmen. hun producten en diensten can.  voedingsbedrijven. Refailers en
gmfg dinm f;c'r 3k te. : goedkeuring door de betreffende  Jan Haspeslagh (Ardo] en Rik Jacob voor de ::? de '.”Oled'”H E Lycie: nfcn l‘g\fgﬂ_ Aggfejopvgg'?%;g gg% Vci]nrgem Daoarnaast  kunnen  bezoekers  consumenten vragen hogere stan-
in biclo ischz |Zn5drggu£ erfsse mededmgmgsoutomgien. Als onder- Dujordin Foods). Op het niveau van - {verai tié?wv;?fcliimgn h(rjslfntguenaeﬂimr 0 de Paul Uccle. David Ducceur van viffentwintig _ seminaries volgen docrde@, een befere smaak,
voedin gzi'n welkom als A o S St el el eslel in de finale. Hoewel koffiebars ? het Insitut Nolre Darme de Fleurus mef uiigebreide fopics  zoals kwc;l\iewt T gezondere  cler-
bezoelger |De organisatoren L senpeEUEieS: ZeeitinBel ol Ak e, mel ikneid de laatste jaren can populariteit redde de mannelijke eer met zijn Product — Development _ from  nafieven.

= g OF‘) sfond%ouders e Ler!ngsmomschoppu‘, hoar minder-  duidelijke rollen voor de familie, de van de o b«l,sfacﬁ o biangn dehotek  derde plals. De Lesfe deelnemers | Consumer  Perspective, {GI_Uten

bezoekers uit zowel Belgie | eadsogndeel o Tnj e i fage vartbistl, 8. de drefs., De LS scholen in Belgi& nog steeds geen  uit elke proef mogen in juni naar  Free Market in Five Years' Time,  C ATEGORIEEN

Luxemburg Noord-FronkriiE en Tt Hie0WsgRep L s hisywe:groep: kijgh de-naam. Arclp. GEVEL: opleiding tot barista. Om dat onder  het WK Barista in lialié. Labels & Certifications, Free From " o
Nederland als de grenssireek e OC]HCFOChT te brengen, werd ook Rombouts, sponsor van de Belgian Foed Morket From fhe' Refcil  De 'vrij van'categorieén omvatten
van Duitsland. Voor meer info Junior Coffee Ambassador, wenst ol | Perspective and Importing & alle voeding en dranken die

kunt u spoedig terecht op
www.expodbio.be.
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BESTE GROOTKEUKENKOK GEEFT HET VOORBEELD

KOOKSESSIE VOOR LEERUNGEN GROCTKEUKEN VAN TER GROENE POQRTE

Patrick Pollentier
samen mel de
leerlingen Groot-
keuken. Patrick,
oudeerling van de
schoal, is nu de

chef in AZ Sint

Het Fornuis. Op 26 maart was de
Groofkeukensc):ool hat decor voor
de wedstriid '‘Onze Chef kookt uit'.
Deze kooksessie werd georgani-
seerd in samenwerking met de
Vlaamse Vereniging voor Groot-
keukenkoks en het magazine Onze
Chef. Het centrale thema was vis.

ment, aangereikt door de verschil-
lende spensors. Dan gingen ze aan
de slag in Kleine groepies, samen-
gesieh? uit professionelen en leer-
lingen van Ter Groene Poorte. De
kooksessie werd afgesloten met
een diner en een netwerkmoment,

foodservices.pmg.be

dit joar de wedstrijd Belgian Junior
CoLFee Ambassador georganiseerd.
Tijdens de finale moesten de deel-

deze jonge talenten alvast heel veel
succes.

Carry in Beringen. Naast de twee andere vesfigingen in Hamont en
Kampenhout mikie Van Zon met het vemieuwde pand in Beringen op
een totaalconcept voor de professionele horecaverbruiker. U vindt er
een enorm assortiment, zowel in food als in nonfood. In de ruime
winkel zijn er drie seizoenpleinen verspreid waar er volop ingespeeld
wordt op de frends en seizoenen van dat moment. Dit jaar viert het
bedrijf zijn vijftigiarige bestaan. Meer info op de site: www.vanzon.be

foodservices.pmg.be

Exporting Trends. Hef vitgebreide
programma vindt u op de site.

organisatie die coeliakie onder
de aandacht wil brengen en
onderzoek promoot naoar de
diagnose en de behandeling van
de ziekte. Dit joar wordt Free
From Food Ingredients Expo
gelanceerd om het groeiende

glutenvrij, lactosevrij,  zuivelvri,
notenvrij, sojavrij, zoutvri], gistvrij,
tarwevrij, zonder ei, GMO-vrij,
suiker- en velvrij, zonder addi-

De Grootkeuken- lucas en werd dit joar vilgeroepen  De deel GROEIEND BELANG i der b iddel
school van Ter fof Beste GroofkeuLenkok van nemende VUFTIG JAAR HORECA VAN ZON 4 fieven,  zon ehr bewaarmidasien
Groene Poorfe Belgié. Scmen mei de leerlingen koks HORECAFORUM IN BERINGEN Free From Food QOM_' wordf en veganisfisch zijn. a

had een actieve maakte hij zijn winnende menu konden gesteund door de_ Association VOF

week. Op dinsdag  opnieuw klaar en hij serveerde dit in shoppen uit European  Cosliac Socwehgs

25 maart kookte een assorti- Eind 2011 opende Horeca Van Zon zijn volledig vemieuwde Cash & (AQECS), een non-profit

Praktische info

Waar? Brussels Expo

Wanneer? 3 en 4 juni

Tickets? Voorregistratie online:
gratis. Op de beursvloer: € 55

Info? www.freefromfoodexpo.com
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